
Compliments on your wedding.

Let all your dreams come true.

WEDDING  PART Y中之島ソーシャルイートアウェイク

大阪市北区中之島1-1-27 大阪市中央公会堂B1F

TEL.06-6233-9660

www.nakanoshima-social-eat-awake.jp

AWAKE
WD Pamph
W100x180mm



大阪市中央公会堂B1F、AWAKEのウェディングパーティー。

歴史あるこの場所だからこそのおもてなし。

お二人が想い描くパーティーをカタチにします。

WEDDING  PART Y

AWAKE
WD Pamph
W100x180mm



1部 受付11：00（30min.） 開始11：30 終了14：00（2h30min.）
2部 受付17：30（30min.） 開始18：00 終了20：30（2h30min.）

貸切最低保証人数 50名様 / 貸切料金¥200,000（税込）

フレンチをベースに、モダンな和の技法を取り入れた、

AWAKEのウェディングコース。

シェフとのお打ち合わせにてご要望をお伺いながら、

お二人だけのコースを提案いたします。

WEDDING  COURSE

TIME TABLE

AWAKE
WD Pamph
W100x180mm



Hors-d’oeuvre
  サーモン、帆立、彩り野菜の 
  タンバル仕立て
  柑橘類のヴィネグレットソース
Potage
  季節のポタージュ
Poisson
  天然鯛のポワレ 南仏風
Viande
  牛フィレ肉のロティ
  マデラ酒のソース

Dessert
  本日のデザート
Pain
  バゲット
Cafe
  コーヒー

COURSE ¥11,000

■ ビール（ハートランド）
■ ワイン［赤/白］
■ ウィスキー
■ 梅酒

■ ウェルカムドリンク
■ 乾杯スパークリング
■ 司会者
■ カメラマン（フォトのみ）

■ 音響
■ プロジェクター&
    スクリーン使用

■ 各種カクテル
■ 各種ソフトドリンク　

COURSE MENU

FREE DRINK OPTION¥2,000

Hors-d’oeuvre Froid
  カナダ産オマール海老と
  彩り野菜のサラダ仕立て
Hors-d’oeuvre Chaud
  フォアグラのポワレ
  旬の果実との一品
Potage
  季節のポタージュ
Poisson
  平目のブレゼ
  ノイリー酒とレモンの香る
  軽いクリームソース
Viande
  淡路産牛フィレ肉のロティ
  マデラ酒のソース

Dessert
  本日のデザート
Pain
  バゲット
Cafe
  コーヒー

COURSE ¥14,000

Amuse
  お付きだし3種盛
Hors-d’oeuvre
  カナダ産オマール海老と
  彩り野菜のサラダ仕立て
Potage
  季節のポタージュ
Poisson
  金目鯛の一皿
  生海苔とアサリのソース
Viande
  牛フィレ肉のロティ
  黒トリュフとマデラ酒のソース

Dessert
  本日のデザート
Pain
  バゲット
Cafe
  コーヒー

COURSE ¥16,500

Hors-d’oeuvre Froid
  カナダ産オマール海老と
  彩り野菜のサラダ仕立て
Hors-d’oeuvre Chaud
  フォアグラのポワレ
  旬の果実との一品
Potage
  季節のポタージュ
Poisson
  平目のブレゼ
  ノイリー酒とレモンの香る
  軽いクリームソース
Viande
  淡路産牛フィレ肉のロティ
  マデラ酒のソース

Rizotto
  名物”オムライス”を
  ミニサイズで
Dessert
  本日のデザート
Pain
  バゲット
Cafe
  コーヒー

COURSE ¥20,000

コース料理の一例

/ お一人様（税込） / お一人様（税込）

/ お一人様（税込）

/ お一人様（税込）

/ お一人様（税込）

無料
■ ウェディングケーキ
■ サンクスギフト
■ エンディングムービー
■ テーブルクロス

■ 装花
■ 衣装
■ 布ナプキン
■ お子様メニュー

OPTION有料

AWAKE
WD Pamph
W100x180mm



OTHER WEDDING PLAN

Antipasto
  生ハムとトマトのカナッペ
  玉子サンド
  マグロのグリル
  タコのマリネ
  蟹と野菜のジュレ
Pasta
  本日のパスタ

Main
  鶏もも肉のローストとお野菜
Rice
  AWAKE欧風カレー
Dessert
  ウェディングケーキ

CASUAL PLAN ¥5,500

Antipasto
  生ハムとトマトのカナッペ
  玉子サンド
  マグロのグリル
  タコのマリネ
  蟹と野菜のジュレ
Pasta
  本日のパスタ

Main
  サーモンのミキュイ 南仏風
  豚のロティと青野菜のソテー
Rice
  AWAKE欧風カレー
Dessert
  ウェディングケーキ

1.5次会・2次会向けプラン

/ お一人様（税込）

付

STANDARD PLAN ¥6,500 / お一人様（税込）

FREE DRINK (120min. )

付FREE DRINK (120min. )

1部 受付16：00（30min.） 開始16：30 終了18：30（2h30min.）
2部 受付19：30（30min.） 開始20：00 終了22：00（2h30min.）

貸切最低保証人数 DINNING AREA 50名様 / ALL 80名様

TIME TABLE

■ ビール（ハートランド）
■ ワイン［赤/白］

■ ウィスキー
■ 梅酒

■ 各種カクテル
■ 各種ソフトドリンク

FREE DRINK

AWAKE
WD Pamph
W100x180mm

両プランともビュッフェスタイルでのご提供となります。



高砂

スクリーン

DINING AREA BAR AREA

L AYOUT RESERVATION

受
付

ご希望日をご相談ください。
仮予約は予約金など一切ございません。
＊期間は1週間です。 その間キャンセル待ちのお客様がいらっしゃる場合のみ、
　連絡の上ご決済いただきます。

内金30,000円を納めていただきます。

パーティー当日の7日前を締め切りとさせていただきます。

当日の進行等を受付前に打ち合わせさせて頂きます。

総額よりお預かり金（内金）を差し引いた金額をお支払い
頂きます。原則として現金でのご精算となります。

当日の進行および内容の打ち合わせをさせて頂きます。
パーティー当日の流れ、
オプションのご利用等をご相談ください。

仮予約

本契約

進行打ち合わせ

最終人数の確認

当日

ご清算

会場レイアウト ご予約から当日までの流れ

DINING 50～95名様 ［立食：60～120名様］

＊その他オプションもお気軽にご相談ください。＊ご予算、お料理内容などご相談承ります。

会場利用可能人数

その他ご予算、ご用途に応じてフレキシブルにご提案いたします。
お気軽にお問い合わせください。
ご予約はお電話で受付しております

▲

 T.06-6233-9660

AWAKE
WD Pamph
W100x180mm


